
 
 

 
 

 

 

 

 

Bistrokarte - 12:00 Uhr - 17:00 Uhr 

Samstag, Sonn- und Feiertag 

14:00 Uhr – 17:00 Uhr 

 
Vorspeisen  

 

 

Stracciatella di bufola € 16,9 

Grüner Spargel | confierte Tomaten | Physalis | Focaccia 

 

 

Surf & Turf € 18,9 

Carpaccio vom Bio Rind | gebratene Garnelen | Olivenbrot | Rucola | Parmesan 

 

 
Gebackene Aubergine € 14,9 

Humus | Joghurt | kleiner Salat 

 

 

Vitello Tonnato € 18,9 

Rosa Kalbsrücken | Thunfischcreme | Kapern |Focaccia 

 

 

Suppen 

 

Spargelschaumsuppe € 8,9 

Frühlingskräuter 

 

Kokos- Fischsuppe  € 11,9 

Edelfische | Garnele | Jakobsmuschel | Mango 

 

Kräftige Bio-Rindssuppe 

Frittaten | Wurzelgemüse € 6,5  Milzschnitte | Wurzelgemüse  € 7,5 

 
 

Allerlei Einlagen € 8,5 

( Grießnockerl | Kaspressknödel  | Leberknödel | Gemüse) 

 



 

 

Vitamin Kick - 

 knackige Salate 

 

 
Cesar Salat - Brugger Style € 17,9 

Blattsalat | gebratene Maishendlfilets | Croutons | Parmesan 

 

Pinzgauer Bauernsalat € 15,9 

Blattsalat | Pinzgauer Speck | gebratene Kartoffel | Spiegelei 

 

Edelfisch Salat € 23,5 

Blattsalat | Edelfische | Garnele 

 

Frühlingssalat € 15,9 

Blattsalat | Taxenbacher Ziegenkäse | Beeren | Nüsse | Wipfelhonig 

 

 

gemischter Salat € 6,5 

 

 
 

Unser Spezial - Innere Werte  

(Zwischengerichte) 

 

Gekochte Biorindszunge 

Kartoffelpüree | Wurzelgemüse | Kren 

Vorspeise € 13,9   Hauptspeise  € 18,9 

 

 

Gebackener Blunz‘n Strudel € 12,9 

Ananas Currykraut 

 

Bio – Kalbsrahmbeuscherl | Serviettenknödel 

Vorspeise € 14,9   Hauptspeise  € 19,9 

 

Gebackener Kalbskopf € 12,9 

Kartoffel- Vogerlsalat 

 

 

 

 

 



 

Klassiker 

 
Original Wiener Schnitzel vom Bio Milchkalbsrücken € 28,9 

Petersilkartofferl  | Preiselbeeren  

 
vom Jungschwein € 17,9  

 

 
Unser legendäres Backhenderl € 21,5 

Kartoffel-Vogerlsalat | Kernölmayonnaise 

 
 

 

Geschmortes vom Rauriser Hirsch € 28,9 

Rotkrautröllchen | hausgemachte Spätzle 

 

 

Filet von der Fieberbrunner Lachsforelle € 28,9 

Spargelrisotto 

 

 
Tagliata di manzo € 33,0 

Beiried vom Salon Beef | Ruccola | Parmesan | grüner Spargel | Kartofferl 

 

 

Bio Rindsgulasch € 19,9 

Brezenknödel | Creme fraiche 

 

der perfekte Begleiter - kleiner Rahmgurkensalat € 4,0 

 

Seelenfutter  

 

Taxenbacherhof Toast € 12,5 

Beinschinken | Käse | Spiegelei | kleiner Salat 

 

Double Smash - Cheeseburger vom Bio Rind & Hauspommes € 19,9 

Brioche Bun | BBQ Sauce | Spiegelei | Zwiebelmarmelade 

 

Pinzgauer Schottnocken € 15,9 

Kleiner Salat 

 

Orecchiette € 18,9 

Bärlauch| Tomaten| Parmesan 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Süßes 

 
 

Waldviertler Graumohntorte & Sahne € 5,5 

 

 
Kaiserschmarren nach Oma´s Rezept € 12,9 

Apfelmus (ca. 20. Min Zubereitungszeit) 

 
Vanille Panna Cotta € 12,5 

Beeren | Crumble | Zitronen-Basilikumsorbet 

 

 

Cookie 2.0 € 12,9  

Schokolade | Heidelbeeren 

 

 

 

Kleine Naschereien 

 

Schokoladenmousse € 7,9  

Creme Brulee € 7,9 

Brugger’s Tiramisu € 7,9 

Espresso & 3 hausgemachte Pralinen € 6,0 

 

 

Wenn Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, 

wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an uns! 

Wir geben Ihnen gerne Auskunft! 


