
 
 

 
 

 

 

 

 

Bistrokarte 

12:00 Uhr - 17:00 Uhr 

Samstag, Sonn- und Feiertag 

14:00 Uhr – 17:00 Uhr 

 
Vorspeisen  

 

 

Roastbeef vom Rauriser Hirsch € 18,5 

Sellerie | Apfel | Walnuss | Brioche 

 
 

Hausgebeiztes Saiblingsfilet  € 16,9 

Rote Rübe | Kren |  Kartoffel 2erlei 

 
 

Surf & Turf € 17,9 

Carpaccio vom Pinzgauer Jungrind | gebratene Garnelen 

Olivenbrot | Rucola | Parmesan 

 

 
Gebackene Aubergine € 13,9 

Humus | Joghurt | kleiner Salat 

 

 

Suppen 

 

Kürbis-Ingwerschaumsuppe € 8,5 

Eingelegter Kürbis  

 

Kokos- Fischsuppe  € 11,9 

Edelfische | Garnele | Jakobsmuschel | Mango 

 

Kräftige Bio-Rindssuppe 

Frittaten | Wurzelgemüse € 5,5  Milzschnitte | Wurzelgemüse  € 7,5 

 
 

Allerlei Einlagen € 7,5 

( Grießnockerl | Kaspressknödel  | Leberknödel | Gemüse) 

 



 

 

 

 

 

Vitamin Kick  

 knackige Salate 

 

 
Cesar Salat - Brugger Style € 15,9 

Blattsalat | gebratene Maishendlfilets | Croutons | Parmesan 

 

Pinzgauer Bauernsalat € 14,9 

Blattsalat | Pinzgauer Speck | gebratene Kartoffel | Spiegelei 

 

Edelfisch Salat € 23,5 

Blattsalat | Edelfische | Garnele 

 

Herbstsalat € 15,9 

Blattsalat | Taxenbacher Ziegenkäse | Feigen | Nüsse | Wipfelhonig 

 

 

gemischter Salat € 6,5 

 

 
 

Unser Spezial - Innere Werte  

(Zwischengerichte) 

 

Gekochte Biorindszunge 

Kartoffelpüree | Wurzelgemüse | Kren 

Vorspeise € 13,9   Hauptspeise  € 18,9 

 

 

Gebackener Blunz‘n Strudel € 12,9 

Ananas Currykraut 

 

Bio – Kalbsrahmbeuscherl | Serviettenknödel 

Vorspeise € 14,9   Hauptspeise  € 19,9 

 

Gebackener Kalbskopf € 12,9 

Kartoffel- Vogerlsalat 

 

 

 

 



 

 

 

Klassiker 

 
Original Wiener Schnitzel vom Bio Milchkalbsrücken € 27,9 

Petersilkartofferl  | Preiselbeeren  

 
vom Jungschwein € 17,9  

 

 
Unser legendäres Backhenderl € 21,5 

Kartoffel-Vogerlsalat | Kernölmayonnaise 

 

 

Osso Bucco vom Bio Kalb € 25,5 

Kartoffel-Parmesanpürree | Brokkoli 
 

 

Geschmortes vom Rauriser Hirsch € 28,9 

Rotkrautröllchen | hausgemachte Spätzle 

 

 

Filet von der Fieberbrunner Lachsforelle € 26,5 

Kartoffelpüree | Wurzelgemüse | Kren 

 

 
Surf & Turf Spieß € 33,0 

Cesarsalat | Hauspommes  

 

 
Gulasch vom Wildschwein € 19,9 

Brezenknödel | eingelegter Paprika 

 

Seelenfutter  

 

Taxenbacherhof Toast € 11,5 

Beinschinken | Käse | Spiegelei | kleiner Salat 

 

Double Smash - Cheeseburger vom Bio Rind & Hauspommes € 19,9 

Brioche Bun | BBQ Sauce | Spiegelei | Zwiebelmarmelade 

 

Pinzgauer Schottnocken € 15,9 

Kleiner Salat 

 

Hausgemachte Pasta mit Bergbasilikum Pesto  € 15,9 

Kirschtomaten | Parmesan 

mit 3 Stück Garnelen  € 23,4 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Süßes 

 
 

Waldviertler Graumohntorte & Sahne € 5,5 

 

 
Kaiserschmarren nach Oma´s Rezept € 11,9 

Apfelmus (ca. 20. Min Zubereitungszeit) 

 
Kürbis 2.0 € 12,5 

Kürbiskern-Krokantparfait | Apfel | weiße Schokolade | Kernöl 
 

 

Wachauer Marillenknödel € 10,9 

Butterbrösel | Vanilleeis 

+ 1 Knödel € 3,9 

 
Kleine Naschereien 

 

Schokoladenmousse € 7,5 

Brugger’s Tiramisu € 7,5 

Creme Brûlleé € 7,5 

Espresso & 3 hausgemachte Pralinen € 6,0 

 

 
Wenn Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, 

wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an uns! 

Wir geben Ihnen gerne Auskunft! 


