
 
 

 

Willkommen im Taxenbacherhof  

 

Wir freuen uns, Sie mit kulinarischen Köstlichkeiten aus Küche & Keller verwöhnen zu dürfen. 

Wir versuchen zum größten Teil Produkte aus der Region für Sie zu verarbeiten! 

In unserem Haus wird alles frisch für Sie zubereitet. Verzeihen Sie uns bitte, 

wenn es einmal etwas länger dauert. Der Genuss wird Sie dafür entschädigen! 

 

Herzlichst 

Sandra Brugger-Holzer &  Wolfgang Brugger  

das Team vom Taxenbacherhof 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere fruchtigen Empfehlungen 
ganz OHNE Alkohol 

 

roter BIO Traubensaft € 3,8 

BIO Weingut Fischer, Wagram ob der Traisen| Niederösterreich  

 

naturtrüber BIO Apfelsaft € 3,4  

BIO Obsthof Lindner, Wagram ob der Traisen Niederösterreich  

 

Bergapfelsaft – Rouge oder mit Mandarine € 5,8 

Obsthof Kohl, Ritten | Südtirol  

 

Thalheimer Limonade Uhudler oder Ahorn Zitrone 0,3 € 4,9 

Thalheim | Steiermark 

 

 

 

 

 

 



 

 

Zum Erwecken der Geschmacksknospen 

 
Brüdlmayer Rose brut 0,375 l Demi Bouteille € 35,0 

Weingut Willi Bründlmayer, Langelois  | Kamptal  

 

Sparkling Zweigelt Rose 0,1 € 5,2 

Weinngut Müller, Krustetten | Niederösterreich  

 

 Sparkling Vogelbeer € 6,5 

Sparkling of the Day mit hausgemachten Vogelbeerlikör  

 

Martini bianco € 6,0 

 

Sandra´s Wintercocktail € 7,10 

Naturtrüber Apfelsaft |Prosecco | hausgemachter Vogelbeerlikör | Amaretto |Soda  

 

 

NEW   BIO Bitter Aperitivo - Super Cattivo Rosso 23   NEW  

Wein + Sprit + sonnengereifte Zitrusfrüchte made in AUSTRIA  

pur 4cl  € 4,9   mit Tonic Water  € 7,5 

             

 

Unser Glasweiser Weingenuss  

 

  

Weißweine  Rotweine 

2021 Grüner Veltliner Poysdorf DAC  

Weingut Taubenschuss, Poysdorf € 5,9 
 

2019 Blaufränkisch Vielfalt 

Weingut Gober-Freinbichler, Horitschon € 6,2 

2022 Riesling Terrassen 

Domäne Wachau, Dürnstein € 6,10 
 

2018 Cuveé Heideboden 

Weingut Gsellmann Andi,  Gols € 6,6 

2022 Chardonnay Reserve 

Weingut Alexander Egermann, Illmitz € 6,5 
 

2018 Cuvee Edles Tal ZW,ME,SY 

Weingut Netzl, Göttlesbrunn € 6,4 

2022 Sauvignon Blanc Flora 

Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz € 5,9 
 

2022 Merlot Reserve 

Weingut Alexander Egerman, Illmitz € 7,2 

2021 Weißburgunder 

Ried Weisser Berg 

Weingut Taubenschuss, Poysdorf € 6,9 
 

2018 Zweigelt Zeitlos 

Weingut Bayer, Neckenmarkt € 5,9 

Für Bouteillenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Winter Spezial´s 

 
Winzersekt Blanc de Blancs extra Brut – Große Reserve € 9,0 

Weingut Taubenschuss, Poysdorf   

 

2020 Opera BF,ME € 8,5 

Weingut Kerschbaum, Horitschon  

 

2022 Riesling Steinreich € 7,9 
Bioweingut Fischer, Wagram ob der Traisen  

 

 

 

Menü Winterträumerei 
 

Hausgebeizte Lachsforelle € 12,9 

Rübenallerlei | Kren  

- 

Zuckermaisschaumsuppe € 8,5 

Rinderfiletwürferl 

- 

Tafelspitzravioli € 12,5 

- 

Duett vom Hirsch - Geschmort & rosa Rücken € 33,0 

Sellerie | Vogelbeere | Pommes Willliams 

- 

Käseauswahl € 13,9 

Hausbrot | Chutney 

- 

Panna Cotta € 10,9  

Exotischer Fruchtsalat | Rum Baba  

 

 

 

Alle Gänge aus dem Menü können auch einzeln bestellt werden.  

 

Winterträumerei mit 3 Gängen € 48,0 

Winterträumerei mit 4 Gängen € 59,0      Winterträumerei mit 6 Gängen € 75,0 

 

 

„Allem kann ich wiederstehen, nur der Versuchung nicht!“  
 

Oskar Wilde 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Bruggers Dosenfisch € 15,9 

Edelfische | Rübenallerlei | kleiner Salat 
 

Surf & Turf € 16,9 

Carpaccio vom Pinzgauer Jungrind | gebratene Garnele | Olivenbrot | Rucola | Parmesan 

 

Roastbeef vom Bio Rind  € 16,9 

Focaccia | Zwiebelcreme | kleiner Salat 

 

Wintersalat € 13,9 

Taxenbacher Ziegenkäse | Trauben | Nüsse | Wipfelhonig 

 

Gesulzter Kopf von unserem Almschwein € 12,9 

Vinaigrette | Vogerlsalat | Kürbiskerne 

 

bunt gemischter Salat € 6,5 

 

 

 

 

Aus dem Suppentopf 
 

 

Kokos-Fischsuppe  € 9,5 

Edelfische | Garnele | Jakobsmuschel | Mango 

 

Kürbis-Ingwerschaumsuppe € 8,9 

Garnele | eingelegter Kürbis 

 

Kräftige Bio-Rindssuppe 

Frittaten | Wurzelgemüse € 5,5 

Milzschnitte | Wurzelgemüse € 7,5 

 

allerlei Einlagen € 7,5 

Leberknödel | Kaspressknödel  | Grießnockerl | Wurzelgemüse 

Gerne auch Sortenrein bestellbar 

 

 

 

 

 



 
 

 

Warme Vorspeisen - Innere Werte  
 

Gekochte Biorindszunge € 12,5 

Kartoffelpüree | Wurzelgemüse | Kren 

 

Geschmortes Ragout vom Bio Rinderherz € 13,9 

Portweinsauce | Spätzle 

 

Gebackener Blunz‘n Strudel € 11,9 

Ananas Currykraut 

 

Kutteln Brugger Style € 14,9 

Safransauce | Gemüse | Kartoffelpüree 

 

Bio – Kalbsrahmbeuscherl | Serviettenknödel 

Vorspeise € 10,5 Hauptspeise  € 16,5 

 

Risotto „Carbonara“ € 13,9 

Eigelb | fein geriebener Herzspeck 

 

 

 

 

Fisch aus heimischen Gewässern & Vegetarisch  
 

 

Lachsforellenfilet vom Grundner Toni aus Leogang 

 Jakobsmuschel | Garnele  € 26,9 

 Klassisches Risotto | Hokkaidokürbis | Kürbiskernpesto   

 

Wallerfilet € 24,5 

Kartoffelpürree | Wurzelgemüse | Kren 

 

Karfiol € 15,9 

Kichererbsen | Curry | Süßkartoffel 

 

Pinzgauer Erdäpfelnidei € 14,9 

Räucherschotten | Rahmsauerkraut 

 

 

Unsere heimischen Lieferanten 

 

BIO - Rind, Kalb & Schwein– BIO Hof Reiterbauer aus Taxenbach 

Wild – Tauernlamm oder von unserem Opa Wauzi aus dem Waldviertel 

BIO Kalb und Lamm – Tauernlamm aus Eschenau 

Fisch – Grundner Toni aus Leogang · Ziegenkäse – Rexeisen Traudi 

Eier von glücklichen Hühnern – Schattergut aus Rauris  

Stiegl Brauwelt · Döllerers Weinhandelshaus 

 

 



 

 

 

 

 

Modernes & Klassiker  
 

Original Wiener Schnitzel vom Bio – Milchkalbsrücken € 23,9  

Petersilkartoffel | Wildpreiselbeeren 

vom Premium Jungschwein € 14,9 
 

Unser legendäres Backhenderl € 18,9 

Kartoffel-Vogerlsalat | Kernölmayonnaise 

 

Hirschbraten € 24,9 

Moosbeerrahm |Spätzle | Rotkrautröllchen 

 

BIO Rindsgulasch € 19,5 

Brezenknödel | Rahm Gurkensalat  

 

Rosa Cherry Valley Entenbrust € 25,5 

Pastinake | Briocheknödel | Rotkrautbällchen | Kirsche 

 

Geschmorte Bio Rindsroulade € 22,9 

Kartoffelpürree | Brokkoli 

 

Ragout vom BIO Almschwein € 18,9 

Palffyknödel | Maroni  

 

Duett vom Bio Rind € 29,9 

Kartoffelstrudel | Gemüseallerlei 

 

  

Taxenbacherhof Fleischtheke 

Wählen Sie Ihre persönliche Lieblingskombination - 

serviert mit Jus & Kräuterbutter   

 

Surf & Turf Spieß € 27,0 

BIO Kalbsrücken ca. 200 g € 25,0 

BIO Rumpsteak ca. 250 g € 24,0 

BIO Rindsfilet ca. 200g € 32,0 

 Tomahawksteak von Salonbeef ca. 600g für 1-2 Personen  € 42,0 

 

Hauspommes € 4,5  

Ceasar Salat € 5,0 ▼Gemüseallerlei € 4,5 

Speckbohnen 4,5 ▼Ratatouille € 4,5  

Kartoffelgratin € 4,5 ▼ Kartoffel-Bergkäsepürree € 4,5 

 

 

 

 



 

 

 

Süße Verführung 

 
Flaumiger Topfenknödel € 10,9 

Zwetscke | Butterbrösel | Eierlikör-Mohneis  

 

Schokolade-Bananen Tarte € 11,5 

Salzkaramell | Popcorneis  

 

Nussschmarren € 12,5 

Glühweineis | Birne 

 

2erlei von der Schokolade € 11,5 

Kirsche | Vanilleeis  

 

„Tannenzapfen“ € 11,9 

Nougatparfait | Apfel | Crumble 

 

 

 

Kleine Naschereien 
  

Schokoladenmousse € 6,5 

Brugger’s Tiramisu € 6,5 

Espresso & 3 Pralinen € 6,0 

 

Hausgemachte Pralinen pro Stück € 1,3 

Wählen Sie Ihre Lieblingssorte aus unserer Pralinenbox 

 

 

Käseauswahl des Tages € 13,9 

Hausbrot | Chutney  

  

10 Years Old Twany Port € 8,5 

 

 

 

Dazu empfehlen wir:   
 

Rum de Venezuela Diplomatico 4cl € 8,50 

 

Rum Art & Spirit 8 years 4cl € 10,5 

Brennerei Guglhof, Hallein |  Österreich  

 

Muskat Ottonel Auslese 1/16 l  € 5,5 

Weingut Kracher, Illmitz | Österreich 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Geschenkgutscheine 

Sie suchen noch das passende Geschenk für Ihre Lieben? 

Ein Geschenkgutschein vom Taxenbacherhof ist für jeden Anlass das Richtige. 

 
 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste! 

 

 

Falls Sie an einer Allergie oder Unverträglichkeit leiden bitten wir Sie, dies unserem Service Team 

bekannt zu geben. Wir werden uns bestmöglich darum kümmern. Vielen Dank für Ihre Mithilfe. 

 

 

Herzlichst Familie Brugger & Team 

 


